Call for People

AG: Soziologie des Essens (und der Gastronomie )

Als Reslimee eines Seminar zur ,,Soziologie des Fastfood* im SS 2009 am JFK-Institut konnte
festgehalten werden, dass aus soziologischer Perspektive nur ein recht begrenztes Wissen iiber das
Feld des Essens und Trinkens in der Gegenwartsgesellschaft besteht. Ein eigenstindiges
Forschungsfeld zur Soziologie des Essens ldsst sich zudem erst seit Ende der 1990er Jahre in
Konturen erkennen. Zwar liegen Einfiihrungen und Kulturgeschichten, zivilisationstheoretische,
anthropologische und zahlreichen ethnographische Untersuchungen zum Essen und Trinken vor,
doch scheint es, als ndhme die Soziologie die Vergesellschaftungsform via Essen und Trinken nur
beildufig zur Kenntnis. Zum Beispiel hat ein Thema wie die ,,Gastlichkeit in Philosophie und
Literaturwissenschaften unldngst einige Aufmerksamkeit erfahren, ist aber in der Soziologie kaum
zur Kenntnis genommen worden. Immerhin ist hingegen seitens der (amerikanischen)
Kultursoziologie das Phanomen des Fastfood in seinen Grundziigen erfasst, doch bleiben auch hier
viele Fragen, nicht nur vor dem Hintergrund der Globalisierung, unbeantwortet.

Mit dem Aufruf zur Griindung einer AG soll zunidchst daran erinnert werden, dass sich im Essen
und in den damit verbundenen sozialen Ereignissen nahezu die gesamte Bandbreite soziologischen
Interesses widerspiegelt. Wéhrend z.B. die Ungleichheit im gastronomischen Feld zwischen Fast-
food und Haute Couisine zu sehen ist, spielt Globalisierung in der Verkniipfung von lokalem und
fremden Essen bzw. Lebensmitteln auf nahezu jedem Teller eine Rolle. Fragen der
Vergemeinschaftung durch Essen und der Individualisierung — besser sollte hier von ,,Vereinzelung*
gesprochen werden — sind eng verkniipft mit der soziologischen Rede von Ritualen und der
einhergehenden Konstruktion von Identitit.

Erfreulicherweise widersprechen einzelne Studien, wie z. B. Jean-Claude Kaufmanns ,,Kochende
Leidenschaft™ oder Gary Alan Fines ,,Kitchen* dem Befund des mangelnden Interesses und zeugen
davon, dass aus kultursoziologischer und vor allem aus alltagstheoretischer Perspektive das
Themenfeld gewinnbringend ist.

Leitfragen fiir eine AG zur Soziologie des Essens konnten die gegenwirtig sich im Umbruch
befindliche Struktur der Gastronomie, als auch die Essensgewohnheiten und somit die
Strukturierung des Alltages durch Essen, wie die Bedeutung des Kochens und des Essens fiir den
Einzelnen, bzw. fiir Lebensstilgruppen sein. Ziel der AG sollte es sein, zundchst ein tieferes
Verstdndnis fiir den Stellenwert von Essen und den einhergehenden sozialen Strukturierungen des
Essens in der Gegenwartsgesellschaft, bzw. fiir die Akteure zu gewinnen und dieses mit
soziologischer Theorie zu verkniipfen. Nach der Aufarbeitung der Literatur sollten gemeinsam

weiterfiihrende (soziologische) Interessen und Forschungsfragen entwickelt werden.



Zielgruppe: fortgeschrittene Studierende mit Interesse fiir soziologische Theorie und fiir

Fragen zum Essen und zur Gastronomie

Zeitraum: Treffen ca. 1 x wochentlich ca. 2 Stunden.
Grofe: max. 12-14 Personen
Ansprechpartner: Dr. Peter Fischer

JFK-Institut, FU Berlin
030-838 52867
peter.fischer@fu-berlin.de
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